
  
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 Ostermenu 

Easter menu 

 

Bio Rauchlachs 

Auf Buntem Spargelsalat 

∞∞∞∞∞ 

Bärlauchschaumsüppchen, Croûtons 

∞∞∞∞∞ 

Kalbsfilet «Swiss Farmers» 

Morchelsauce 

Bramata-Haselnussküchlein 

Gemüse der Saison 

∞∞∞∞∞ 

Pannacotta mit marinierten Beeren 

oder 

Käsevariation 

∞∞∞ 

CHF 105 
3 Gänge ohne Lachs CHF 88 

 

 

 



 

 

 
 

 

 

 
 

 

Vorspeisen - Appetizer 

 

Nüsslisalat vom Lindenhof 
Feigen, Ei, Nussdressing 

CHF 18 
 

Bunte Salatschüssel 
Hausdressing 

CHF 14 
 

Bio Rauchlachs 
auf Buntem Spargelsalat  

CHF 24 
 

Beefsteak Tatar  
Mild, medium oder feurig, Toast & Butter 
Vorsp. Port. CHF 32/ Hauptg. Port. CHF 45 

 
Carpaccio vom Black-Angus Rindsfilet 

CHF 29 
 

Bärlauchschaumsüppchen, Croûtons 
CHF 14 

 
Spargel der Saison, Frühkartoffeln 

Sauce Hollandaise 
Vorsp. Portion CHF 32/HG Portion CHF 49 

+ Portion Bündner Rohschinken CHF 12 
 
 

 

 



 

 

 
 

 

 

Hauptgerichte - Maindishes 

 
Kalbsfilet «Swiss Farmers» 

Morchelsauce 
Bramata-Haselnussküchlein 

Gemüse der Saison 
CHF 65 

 
Kalbsschnitzel im «Knuspermantel» 
Pommes Frites, Gemüse der Saison 

CHF 46 
 

Entrecôte vom Black Angus “Café de Paris” 
Pommes Frites & Gemüse der Saison 

CHF 54 
 

Lammentrecôte “Provencale” 
Safranrisotto & Gemüse der Saison 

CHF 54 
 

Bio Forellenfilet “Meuniere” 
Frühkartoffeln & Spargel der Saison 

CHF 44  
 

Hausgemachte Kräuter-Gnocchi 
mit Schmorgemüse 

CHF 38 
 

Portion Weisser Spargel vom Lindenhof 
Frühkartoffeln, Sauce Hollandaise 

CHF 49 
Portion Bündner Rohschinken CHF 12 

 

 
 

 



 

 

 

 

 

 

 

La Dolce Vita - Desserts  

 

Sabayon mit Vanille Glacé       CHF 16 
 

„Österreichischer Schmäh…“ 
Wiener Apfelstrudel mit Vanillesauce oder Vanilleeis   CHF 16 
 

Crema Catalana, Pflaumen, Zimteis       CHF 16 

 
Pannacotta mit marinierten Beeren        CHF 16 
 
 

Käse – Cheese 

Käsevariation             CHF 20  
Feigensenf & hausgemachtes Feigenbrot   
 
 

Coupes - Sundeas         CHF 15 
Gerührter Eiscafé mit Kirsch / Stired coffee ice cream with Kirsch         
Coupe Dänemark/Vanilla ice cream with chocolate sauce 
 

Unsere „Ice Shot’s“                CHF 14 
Birnensorbet mit Williams  
Zwetschgensorbet mit Vieille Prune  
 

Unsere Eissorten und hausgemachte Sorbet    
            1 Kugel 1 scoop  CHF 4 
           Rahm/cream      CHF  1.50 
Vanille, Schokolade, Mocca, Zimt 
Sorbet: Birne, Zwetschge,    
Mango, Limone, Waldbeeren 
 
 
 
Preise in CHF inkl. 8.1 % MwSt. /all rates in CHF incl. 8.1 % VAT 

 


